Flelschiriise malt Brat-
Ravtoffeln, EL § geschmelzten
Zwlebelwn

Zutaten Bratkartoffeln:

Zutatew:

Zubereitungszeit: 90 Minuten
Ruhezelt: 20 Minuten (Pellieartoffeln)
Grundmenge: = Portlonen

500 ¢ Kartoffeln, festkochend
50 g Schinkenwiirfel
Butterschmalz

salz

2-6 Schetben Flelsehiedise ge nach Grihe)
2 Eler

1 Zwiebel, grob

Salz g Pfeffer

Ol zum Braten

Zubereltung:

1. Kartoffeln mit der Schale in Salzwasser kochen. Kowmplett auskithlen lassen und
danwn die Schale entfernen. n ca. 3-4 wun dicke Schetben schnelden

2. Zwiebel sehitlen und in ditnne Ringe schneloen

2. Ol in einer Pfanne erhitzen wnol die Zwiebeln odarin ca. 20 Minuten diunsten, bis
ste elne schine dunkelbravwne Farbe angenommen haben

4. Butterschmalz in elner anderen Pfanne erhitzen und die Bratkartoffeln in
mehreren Runden von belden Seiten goldbraun ausbacken. Bel Seite stellen wnd
warmhalten

5. Schinkenwitrfel in die Pfanne geben und anbraten. Mit den Kartoffeln mischen
wnol mit salz abschmecken. (ggf. weiter warm halten)

6. In elner welteren Pfanne den Flelschiilse von belden Seiten anbraten und ebenfalls
warmhalten

7. Splegeleler in der Pfanne ausbacken und mit Salz witrzen

g. Zwiebeln wmit salz g Pfeffer abschwmecken

9. Flelschkise zusammen mit Bratkartoffeln, Zwiebeln wund Spiegelel anrichten und

direlt servieren



